不合格检验项目的说明

过氧化值：过氧化值主要反映油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。过氧化值超标的原因可能是花生油已经变质，或者花生油在储存过程中环境控制不当，导致油脂酸败；也可能是原料花生中的脂肪已经氧化，原料储存不当，未采取有效的抗氧化措施，使得最终产品油脂氧化。

日落黄：日落黄可用于食品、药物及化妆品的着色，但必须在规定的范围内限量使用。长期或一次性大量食用日落黄等色素含量超标的食品，可能会引起过敏、腹泻等症状。摄入量过大，超过肝脏负荷时，会在体内蓄积，对肾脏、肝脏产生一定伤害。
