不合格检验项目的说明

1.黄曲霉毒素B1(AFB1)：黄曲霉毒素B1是已知的化学物质中致癌性最强的一种。《食品安全国家标准食品中真菌毒素限量》（GB 2761-2017）中规定，黄曲霉毒素B1在花生油中的最大允许限量为20μg/kg。 花生油产品中黄曲霉毒素B1不合格的主要原因有：花生原料在种植、采收、运输及储存过程中受到黄曲霉等霉菌污染，生产加工单位在生产时没有严格挑拣花生原料和进行相关检测,生产加工单位没有采用精炼工艺或工艺控制不当。
2.酒精度：酒精度又叫酒度，是指在20℃时，100毫升酒中含有乙醇（酒精）的毫升数，即体积（容量）的百分数。酒精度是白酒、葡萄酒的理化指标，其含量应符合标签明示要求。酒精度未达到产品标签明示要求的原因，可能是包装不严密造成酒精挥发；还可能是企业为降低成本，用低度酒冒充高度酒。酒精度超过产品标签明示要求的原因，可能是生产企业检验能力不足，造成产品出厂检验结果不准确。
