不合格检验项目的说明

柠檬黄：柠檬黄又名食用黄色4号，属于水溶性偶氮化合物，是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛。柠檬黄基本无毒，不在体内贮积，绝大部分以原形排出体外，但长期食用柠檬黄超标的食品，可能危害人体健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，面包类食品不在允许使用范围内。面包中检出柠檬黄的原因，可能是企业为改善产品色泽在生产加工过程中超范围使用。
日落黄：日落黄属于水溶性偶氮类化合物，是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛。长期摄入日落黄超标的食品，可能危害人体健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，面包类食品不在允许使用范围内。面包中检出日落黄的原因，可能是企业为改善产品色泽在生产加工过程中超范围使用。

亮蓝：亮蓝又名食用蓝色2号，水溶性非偶氮类化合物，是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛。按标准使用不会对健康造成危害，如果长期摄入亮蓝超标的食品，可能危害人体健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，面包类食品不在允许使用范围内。面包中检出亮蓝的原因，可能是企业为改善产品色泽在生产加工过程中超范围使用。

苋菜红：苋菜红又名蓝光酸性红，偶氮类化合物，是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛。如果长期摄入苋菜红超标的食品，存在致畸、致癌的可能性。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，面包类食品不在允许使用范围内。面包中检出苋菜红的原因，可能是企业为改善产品色泽在生产加工过程中超范围使用。

