不合格检验项目的说明

1.过氧化值：过氧化值主要反映油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。过氧化值超标的原因可能是花生油已经变质，或者花生油在储存过程中环境控制不当，导致油脂酸败；也可能是原料花生中的脂肪已经氧化，原料储存不当，未采取有效的抗氧化措施，使得最终产品油脂氧化。

2.毒死蜱：毒死蜱为中等毒性有机磷杀虫剂，人长期食用毒死蜱残留超标的食品将危害自身神经系统。毒死蜱具有触杀、胃毒、熏蒸作用，一些菜农在生产中采用叶面喷洒毒死蜱和灌根方式进行害虫防治。毒死蜱虽然为中等毒性的有机磷杀虫剂，但农药残留验证试验结果表明，毒死蜱即使按照正确的方法和剂量使用，仍存在农残超标的风险。存在毒死蜱超标现象，其原因可能是个别种植户在种植过程中随意使用含毒死蜱的药物，导致其在蔬菜中含量超标。 
